Welcome the
N\ew Year

Champagne &
Amuse Bouch
Hummersoppa
med havskréftsterrine

Kall forrati
Portergravad oxfilé
med hdangmorad oxfilé, Kalixldjrom,
dgg och krasse

Varm forratl
Stekt kammussla
med beurre blanc, gurka,
kalrabbiblomma, dill och kaviar

Varmriall
Ortstekt kalvfilé
med rostad jorddrtskockscreme,
gronkdl, tryffel, vindgersds och
dragonsmor

Desserl
Choklad & pistage
med chokladmousse, pistagekaka,
Champagnesorbet, kanderade
pistagendtter och chokladkrisp

Praline



Welcome e
N\ew Year Vegelarian

Champagne &
Amuse Bouch
Soppa pa rotselleri
med rotfrukts brunoise

Kall forratl
Tartar “rédbeta”
med rédbeta, tdngkaviar, dgg
och krasse

Varm [orratl
Grillad blomkal fran Wahlstedts
med gront beurre blanc, gurka,
kalrabbiblomma och dill

Varmrill
Ortstekt potatisterrine
med rbakat dgg, rostad
jorddrtskockscreme, grénkal
tryftel, vindgersas och dragonsmér

Desserl
Choklad & pistage
med chokladmousse, pistagekaka,
Champagnesorbet, kanderade
pistagendtter och chokladkrisp

Praline



Kids menu

Forratler
Hummersoppa
med havskréaftisterrine

Skagenréra
med rostat brod

Groénsaker
med dipp

Varmraller
Bakad réding
med sockerdrtor och smoérsés

Steak minute
med bearnaise sds, bakad tomat
och pommes frites

Pankcakes
med sylt och gradde

Desserl

Glass och sorbet
tre sorter glass och sorbet

Choklad och pistage

med chokladmousse, pistagekaka,

Champagnesorbet, kanderade,
pistagendtter och chokladkrisp

135:-

125:-

85:-

210:-

225:-

150:-

125:-

135:-



