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Zhoug med boquerones, zucchini, krispigt bröd och koriander

95 

Svampkrokett med comté och dragonmajonnäs
115

Stekt pulpo med mynta och stekt fermenterad tomatpaste, pancetta, choy sum och tomat
165  

Baba ganoush med svart tahini, endive och grillat bröd med za’atar
145

Friterad uer med stuvad majs, picklad jalapeno, inlagd grön tomat och rättika
165

Förrätt

Iberico presa med blodapelsin & espelette- bräserad endive med spenat- och persiljepuré, 
stekt svartkål och sobrasada

285

Grillad guldsparid med ragú på tomat, oliver, kronärtskockor escabeche, potatislinguine och aioli 
285

Hjortinnanlår med pumpa, potatisragú, brynt smör, rosenkål och ras el hanout
275

Gnocchi med spenat och persiljepuré, sojapicklad shiitake, inlagd schalottenlök, 
ostronskivling och pecorino

255

Huvudrätt

Äppelkaka med vaniljglass, saltrostat äpple, vit choklad och krispigt havre
95

Chokladbrownie med körsbär och guanaja, färskostglass och körsbärskräm
110 

Mangosorbet med lakritsmaräng, dulce de leche och limemarinerad mango
95

Chokladpralin med calvados, kanel och valnöt
30

Efterrätt

Meny märkt med ASC garanterar fisk från en certifierad ansvarsfull odling 
Meny märkt med MSC garanterar fisk certifierat hållbart fiske 

Vid allergier meddela vår personal.
Fråga gärna din servitör om alkoholfria alternativ.


