


Zhoug med boquerones, zucchini, krispigt bröd och koriander  
2017 Antonio Lopes Ribeiro Air Loureiro, Arinto, Avesso, Vinho Verde, Portugal 140 kr

Svampkrokett med comté och dragonmajonnäs  
2018 Joseph Jambon Beaujolais Villages Gamay, Beaujolais, Frankrike 120 kr	

Stekt pulpo med mynta och stekt fermenterad tomatpaste, pancetta, choy sum, tomat  
2014 Baron de Ley Reserva Tempranillo, La Rioja, Spanien 120 kr

Baba ganoush med svart tahini, endive och grillat bröd med za’atar
2018 Joseph Jambon Beaujolais Villages Gamay, Beaujolais, Frankrike 120 kr

Stuvad majs med friterad uer, picklad jalapeno, inlagd grön tomat och rättika
2018 Kurt Angerer Kies Grüner Veltliner, Kamptal, Niederösterreich, Österrike 155 kr

95

115

165

145

165

Förrätt

Iberico presa med blodapelsin & espelette- bräserad endive med spenat- och persiljepuré, 
stekt svartkål och sobrasada 
2016 Colle Massari Rigoletto Sangiovese, Cieligiolo, Montepulcano, Toscana, Italien 185 kr

Grillad guldsparid med ragú på tomat, oliver, kronärtsskockor escabeche, potatislinguine och aioli 
2018 Castillo de Mendoza Noralba Viura, La Rioja, Spanien 130 kr

Hjortinnanlår med pumpa, potatisragú, brynt smör, flower sprouts och ras el hanout 
2016 San Giorgio Ciampoleto Rosso di Montalcino Sangiovese, Toscana, Italien 165 kr

Gnocchi med spenat och persiljepuré, sojapicklad shiitake, inlagd schalottenlök, 
ostronskivling och pecorino
2018 Kurt Angerer Kies Grüner Veltliner, Kamptal, Niederösterreich, Österrike 155 kr

285

285

275

255

Huvudrätt

Äppelkaka med vaniljglass, saltrostat äpple, rostad vit choklad, krispigt havre
2015 Francois Villard Les Contours de Deponcins Viognier, Côtes du Rhône, Méridionales, Frankrike 150 kr

Mörk chokladsorbet med säsongens inlagda frukter, tuileflarn, rostade hasselnötter 
NV Cellier de la Dona Sweet Emotion Rivesaltes Tuilé Grenache, Muscat, Roussillon, Frankrike 90 kr

Parfait på saltrostad mandel med hjorton, verbenamaräng, mandelbiskvi
2017 Michele Chiarlo Nivole Moscato d’Asti, Piedmonte, Italien 100 kr

Chokladpralin med calvados, kanel och valnöt

95

110

95

30

Efterrätt

Meny märkt med ASC garanterar fisk från en certifierad ansvarsfull odling 
Meny märkt med MSC garanterar fisk certifierat hållbart fiske Fråga din servitör om alkoholfria alternativ


