
Bakat ostron med chorizo, alger och grädde
Pol Roger Brut, Champagne, Frankrike

Havskräfta, sotat äpple och rå jordärtskocka
Grüner Veltliner Kies, Weingut Kurt Angerer, Kamptal, Österrike

Svampraviolo, shiitakebuljong och tryffelsmör
2016 Le Pinot Noir, La Cave St Verny, Côtes d’ Auvergne, Frankrike

Hängmörad biff av fjällko med lökbuljong, benmärg, spenatpuré, 
löklameller och verbena

Rigoleto Montecucco DOC, Castello di ColleMassari, Toscana, Italien

Chokladfondant med salt dulce de leche-glass och tuile
Sweet Emotions Rivesaltes Tuilé, Cellier de la Dona, Rousillon, Frankrike

Meny 990 kr
Vinpaket 630 kr

Alkoholfria alternativ finns.

KOM OCH FIRA IN DET GLADA 20-TALET MED OSS!

Med reservation för ändringar på grund av utbud och tillgång av råvaror.  
Kontakta oss för vegetariska alternativ och barnmeny. 

Boka bord på nordiclighthotel.se/restaurang eller ring 08-505 635 71

Nyårsmeny och vinpaket


